Kosebasi’'nin ev usulli hazirlanan koftelerini mutlaka deneyin...

ANNEMIN KOFTESiINi OZLEDiM DIYENLERE...

Yiizde yiiz dogal malzemelerden, elle yogrularak hazirlanan kofteler sizleri bekliyor.

Klasik kebap restorani anlayisini yikarak bir devrim yaratan ve bugiin yirmiye yakin sube ile
hizmet veren Kosebasi’'ndan yepyeni bir konsept daha hayata geciyor. “Annemin koftesini
ozledim diyenlere” slogani ile ¢cikan kofte restoranlarinin ilki Levent’te acildi. Dogal, katkisiz
ve elle hazirlanan ¢ok lezzetli kofteler kisa slirede blyik ilgi gordu.

Kosebasi Kofte, “En iyi hammaddelerin 6zenle islenmesi ve en iyi sekilde sunulmasi” olarak
Ozetlenebilen hizmet anlayisi ile her Grini kaynagindan getiriyor. En iyi cins etleri 6zenle
isleyerek, katki maddesi icermeyen baharatlarla harmanlayan Kosebasi, piyaz icin kullandigi
fasulyeleri Erzincan’da, sos yapiminda kullanilan biberleri ise Trakya’da 6zel olarak
yetistirtiyor. Lezzetiyle 6ne ¢ikan patatesler ise Adana’dan geliyor.

Turkiye'yi gezip, yore yore kofteleri test eden Kosebasi mutfak ekibi, uzun arastirmalar
sonunda aradigl lezzeti buldu. Annelerimizin yaptigi malzemeleri kullanarak, onlarin yaptigi
gibi elle yogurarak hazirlanan kofteler tam not aldi.

Kalite ve standartlarini koruyarak bir diinya markasi olma yolunda emin adimlarla ilerleyen
Kosebasl, kofte konseptinde de ayni 6zeni gosteriyor.

Restoranin moénusiinde; Kdsebasi kofte, kasarl kofte, sucuk kofte cesitlerinin yani sira ¢corba,
piyaz, patates ve tath yer aliyor. Ozel sos esliginde servis edilen koftelere, ev usulii hazirlan
citir patatesler eslik ediyor.
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